Analise das Amaostra

As amostras foram testadas pelas Nutricionistas que avaliaram os atributos: sabor, aroma,
textura e cor.

- Azeite De Oliva Extra Virgem (PALADINO) - Ndo contém o sabor concentrado de azeite, sabor
parecido com de 6leo, consisténcia muito liquida com aparéncia verde amarelada.

- Manteiga Pura com Sal (OURO) — Consisténcia ndo cremosa “esfarelada”, gosto leve de sabor
rancoso, apresentando muita agua com cor eshranquicada.

- Extrato de Tomate (COLONIAL) — Sabor adocicado, de consisténcia cremosa de cor viva, porém
sua porgdo apresenta uma grande quantidade de sddio acima do recomendado. '

- Carne Bovina, tipo patinho, Moida, congelada (PLENA) — Apresenta uma consisténcia
gordurosa, ndo se identificando com corte de patinho que é uma carne magra, com menor teor
de gordura saturada. Sabor “rancificado” quando consumida mantém paladar gorduroso.

- Arroz (DOM DIEGO) — Grdos apds cozimento mantiveram um aspecto rigido como se
estivessem cru. Rendimento ndo adequado com uma consisténcia pegajosa.
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Passa Vinte 29 de Agosto de 2025.



